BEI TIPI SACLA,
L'ANIMA MEDITERRANEA DEL
POMODORO

| Bei Tipi di Sacla sono dei pomadon, tutli
tigorcsamnente allevati n Italia, lavorati entro
il gloma di raccalta; nel momenta in cui &
massima la loso maturazone. Dusante i
processo di rasformazione Sacld ha
letteraimente bandito limpiego di
consenant o colarantl propio per
sahvaguardare e portare smo alla tavola la
ricchezza organolettica e be proprietd
nitrizional di un prodotto tutto italiano. La
scelta d uthzzane | pomodai ol loro apice
di maturazione consente non solo di avere
unia fecherza asomatica piena ed

equiirata, ma sopratiutio di ottenere una
maggiore concentrazione di licopene, un
antiossidante naturale defla famigha dei

carctenoidi, respansabile del colore rosso
dei pomodorn, di grande importanza per il

fmo 2 colong | qual desiderano anche a
tavola essere stuzzicati da emazioni pid
\IVCE € pccanti.

Profumat, golos: e davvero accativanti |
Bei Tipi di Sacla si rendono una scelta
molto duttile sia come classico antipasto o
contoma alfitaliana, ma anche come base
jper path creatia € invenzioni
gastronomiche delultima ora

CONCORSO FOTOGRAFICO
BEITIPI

A gennaio 2007 parteh il concorso Bel Tpt
Sad rhvalto ai govani talenti dello IED
(Instituto Europeo di Design) defle sedi di
Milano, Roma e Terino. || concorso sat
focalizzato sulla cultura comemporanea e
tradizionale del pomadoro e defla
medileraneid. | giovani antisti sapnno
chaamati a interpeetare | Bei Tipi Sacli con
scati che nbaltando alouni scenar

NOSHD Ofg: 3
moltissimi studi scentifici nel testimonsare
la sua efficacia contro dwersi tumon
epiteliali. Un prodotto dawern innovative
sul merato del pomodom conservata,
grazie ai fempi assai ndoth o
confezionaments, che garantiscona il
repetto assoluto della matena prima.

Clitre 2 benefios tutt sanitan | Bei Tipi sono
anche un bellesempio di gastronomia
mediterranea, essendo condii e anicchiti
con gl ingredienti tipia della nostra
tradizione culinania. Lofferta vede infatti tre
differenti versioni del prodotto, alle olive, ai
cappen e &l peperoncing, cosi da sposare |
gusti di tutt, da quelli che amana i sapori
pils tradizional defla naostra gastrenarmea,

i suggeriscano un ruavo mado di

wiverhi. | partecipants al concorso, saranng
valutat da una giuna di espest, composta
da forografi e artist, che scegheranna le
mighc tre fotografie. | tre indton
ficeveranna una borsa di studio che
auterh nel loro camening nel mendo
deffarte.

IDEA RICETTA CON | BEITIPI

BRANZINOG ALLO ZAFFERAND
PER 4 PERSONE

Taghate | finocchi a strisce e saftatel in padela
per 2 minuti. Cospargeted di zafferano &
stufateh in poco brodo vegetake fno a
evaporanone A fine cottura mescolatek al
carofi Aggustate di sale ¢ pepe e dsponets

. b vercune e Bes Tips in un patio.

Contemponneamente cuocete in padella
con un filo di obio i flets di branzino &
adagiateli <ulle verdure. Senste con crostni di
pane tostato, Guamine con etbe aromatiche,
pesto alla genovese e acetn balsamico

...dalla Sacla
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